Electrolux

PROFESSIONAL

Gamma cottura modulare

thermaline 85 - Base armadiata 400 mm
con una porta, 1 lato operatore (H2)

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AlA #

588580

(MBIDCADOOO) Iato operatore - L= 400mm

Vano armadiato, 1 porta, GN - igiene H2 - 1

Approvazione:

Caratteristiche e benefici

e Tutti i componenti principali possono essere
facilmente accessibili dal fronte.

« |l sistema di giunzione tra le apparecchiature senza
saldaturaTHERMODUL permette larimozione delle
unita in caso di sostituzione o di servizio.

¢ Unita costruita secondo secondo le norme DIN
18860 _2 con 70 millimetri di zoccolo.

* Vano armadiato per lo stoccaggio di padelle,
pentole, teglie etc.

Costruzione

e Base armadiata con profilo igienico, bordi
arrotondati di grandi dimensioni.

e Top in acciaio inox AISI 304 di 2 mm di spessore.
* Protezione all'acqua IPX5.

e Tutte le superfici sono costruite evitando il pivu
possibile zone di accumulo dello sporco per
facilitare le operazioni di pulizia.

e Telaio interno robusto in acciaio inox.

*

Excellence.

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it



Electrolux

PROFESSIONAL

Gamma cottura modulare
thermaline 85 - Base armadiata 400 mm
con una portaq, 1 lato operatore (H2)

[ [l
T
== =)
ATHRNITIINNNNTTY
540
/8 244 /8
00 | 850 |
M \
T i
— -
- H
Lo I
N Ul
(@]
@]
~
o m
~ i |
B Eid
7222777772722 7777777222227
150 550 ‘w 30
400
| o
| | L
1 e

Fronte

Lato

Alto

Informazioni chiave

Dimensioni esterne,
larghezza:

588580 (MBIDCADOOO) 400 mm

Dimensioni esterne,
profondita: 850 mm

Dimensioni esterne, altezza: 450 mm
Dimensioni vano (larghezza): 340 mm

Dimensioni vano (altezza): 330 mm
Dimensioni vano

(profondita): 715 mm
Peso netto: 21 kg

Gamma cottura modulare

thermaline 85 - Base armadiata 400 mm con una porta, 1 lato
operatore (H2)
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2026.03.30



